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:POR QUE ELEGIR
MOIUERORNDEICARNECE225

Rendimiento y Durabilidad.

La moledora de carne TC-22 es una herramienta robusta

y eficiente, disenada para satisfacer las necesidades

de cocinas comerciales y operaciones de alto volumen.

La TC-22 combina capacidad y durabilidad para maximizar
la productividad en cocinas comerciales de alto rendimiento.
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CARACTERISTICAS
DESIACADIAS

v
@'\i Construccionde Acero Inoxidable:

- Resistente a la corrosion,
higiénica y facil de limpiar.

v
& AltaProductividad:

- Procesa hasta 220 kg de carne por hora.

éﬁ Disefio Compacto:

- Se integra facilimente en espacios
reducidos sin perder potencia.




EFICIENCIA

AEUNCIONABIEAD
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®z Potente Motor:
= 0.75 kW para garantizar un procesamiento rapido y confiable. -
!
éz Facil de Usar y Mantener: ‘ } '
= Ideal para entornos de trabajo intensivos. -

¥, Versatilidad:
@s Perfecta para carnicerias,
restaurantes y cocinas comerciales.




ESPECIFICACIONES

RECNICAS

Modelo:
TC-22 (Meat Mincer).
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Dimensiones:
410 x 240 x 450 mm.
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Peso:
35 kg.

Productividad:
220 kg/horal. | .
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Potencia:
0.75 kW.



CONITACITIONS O RO RJIE

jContactanos hoy para mas detalles!




Teléfono: +56 9 4845 3622 [ +56 2 27731690
Correo: ventas@cousinoltda.cl [/ Visita nuestra web: www.cousinoltda.cl



