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Moledora de Carne TC-12




:POR QUE ELEGIR
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Eficiencia y Durabilidad.

La moledora de carne TC-12 es la solucion ideal para procesar
carne rapidamente, ofreciendo una construccion robusto

y un diseno compacto perfecto para cocinas comerciales.

La TC-12 es una inversion confiable para maximizar

la productividad en la preparacion de alimentos,

con un diseno robusto y funcional.
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CARACTERISTICAS
DESIACADIAS

v
@i Construccionde Acero Inoxidable:

- Resistente a la corrosion, facil de limpiar
y apta para entornos exigentes.

v
& AltaProductividad:

- Procesa hasta 120 kg de carne por hora.

éﬁ Disefio Compacto:

- Facil de integrar en espacios reducidos
sin comprometer su funcionalidad.




RENDIMIENTO
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®z Eficiencia Energética:
= Potencia de 0.55 kW que garantiza un uso optimo de energia.

@z Facil Mantenimiento:
= Materiales higiénicos y disefo prdactico
para limpieza rapida.

¥ . Aplicaciones Versatiles:
@s ldeal para carnicerias, restaurantes
y cocinas comerciales.



ESPECIFICACIONES

RECNICAS

Modelo:
TC-12 (Meat Mincer).
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Dimensiones:
400 x 190 x 410 mm.
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Peso:
27 kQ.

Productividad: g
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Potencia:
0.55 kW.
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120 kg/horai. ~




o' CONITACITIONISORPORIIE

jContactanos hoy para mas detalles!




Teléfono: +56 9 4845 3622 [ +56 2 27731690
Correo: ventas@cousinoltda.cl [/ Visita nuestra web: www.cousinoltda.cl



