
Baño María Eléctrico HB-4



¿POR QUÉ ELEGIR LA

El HB-4 es perfecto para cocinas 
comerciales que requieren mantener 
grandes cantidades de comida 
caliente sin comprometer su textura o 
sabor. Su diseño práctico y capacidad 
lo hacen ideal para restaurantes, 
buffets y eventos que buscan calidad 
y eficiencia.

Mantén tus alimentos frescos y a la temperatura ideal.



FACTORES A

Capacidad y Potencia
- Dimensiones: 705 x 580 x 280 mm
- Ideal para mantener varios platos calientes 
sin ocupar demasiado espacio en la cocina.

Eficiencia Energética
- Potencia: 1.5 kW, lo que garantiza 
un consumo bajo y eficiente.

Calentamiento Uniforme
- Asegura que los alimentos se mantengan 
a la temperatura perfecta sin resecarse 
o perder sabor.

Diseño Práctico
- Fácil de usar, limpiar y mantener, 
adaptándose perfectamente a entornos 
de alta demanda.
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BENEFICIOS

Calentamiento Uniforme y Constante:
Mantén la calidad de los alimentos 
durante todo el servicio.

Diseño Compacto:
Aprovecha al máximo el espacio 
sin sacrificar capacidad.

Eficiencia Energética:
Bajo consumo eléctrico para un funcionamiento 
económico a largo plazo.

Versatilidad:
Ideal para una variedad de platos, 
desde sopas hasta guarniciones, 
sin perder su frescura.
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CONSIDERACIONES

¿Cuántos platos necesitas mantener calientes?
Con sus dimensiones y capacidad, el HB-4 
es ideal para eventos y buffets 
con gran demanda.
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¿Buscas ahorro energético?
Su potencia de 1.5 kW ofrece eficiencia 
sin comprometer el rendimiento.
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¿Necesitas un equipo confiable?
El HB-4 garantiza un calentamiento uniforme 
y seguro para todas tus preparaciones.
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¡Mejora tu Servicio con el HB-4!
Haz de la eficiencia y calidad tu sello distintivo 
en la cocina con el baño maría eléctrico HB-4. 

¡Contáctanos hoy mismo para más información!



Teléfono: +56 9 4845 3622 / +56 2 2773 1690
Correo: ventas@cousinoltda.cl / Visita nuestra web: www.cousinoltda.cl


