
modelo: HEB-4F

HORNO CONVECTOR 
ELÉCTRICO CON HUMIFICADOR

Los hornos convectores eléctricos con humificador de Cousiño Ltda. combinan tecnología avanzada y materiales de
alta resistencia para satisfacer las demandas de cocinas profesionales. Diseñados en acero inoxidable, ofrecen
múltiples funciones como hornear, recalentar, cocinar y descongelar, adaptándose a diversas necesidades culinarias.
Gracias a su sistema de humificación y su puerta de doble cristal templado, estos hornos garantizan una cocción
uniforme y segura. Disponibles en versiones de 4 bandejas, son la elección perfecta para optimizar procesos y mejorar 
a calidad en la preparación de alimentos.

4 bandejas 44x32cm control de temperatura
y tiempo

Garantía, Seriedad y Respaldo: Cousiño Ltda. ofrece seriedad, respaldo y garantía en todos sus productos,
asegurando la mejor calidad en hornos industriales para usos profesionales.
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Acero inoxidable
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Voltaje / Frecuencia

Material

HORNO CONVERCTO ELÉCTRICO CON HUMIFICADOR

Horno convector eléctrico 4 bandejas.

Fabricados en acero inoxidable.

Permite hornear, cocinar, descongelar
recalentar alimentos y platos de comida.

Puerta de doble cristal templado.

4 niveles.
Control de temperatura regulable.
Reloj control de tiempo. 


