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:POR QUE ELEGIR

EISH ORNOINDUSHRIANHG/5C:

Coccidon Profesional con Alta Capacidad y Seguridad.

El HG5C es el horno ideal para panaderias

y cocinas industriales gue necesitan rendimiento,
durabilidad y seguridad en la produccion de pan.

Con su piso de ladrillos refractarios y estructura de acero
iInoxidable, garantiza cocciones uniformes y de alta calidadad.
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CARACTERISTICAS
DESIACADIAS

v
(¢ Capacidad de Produccion

- Aproximadamente 36 panes por bandeja.
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&< Sistemade Coccion Uniforme

- Piso de ladrillos refractarios
gue asegura una coccidon de calidad.
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&< Consumo Eficiente

- Sensor de termocupla vy llaves de gas
italianas certificadas en cada cdmara.



BENEFICIOS

®z Seguridad Superior
= Fabricado en acero inoxidable esmerilado
para mayor durabilidad.
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@z Eficiencia Térmica | —
= Aislacion de lana mineral para una distribucion - |! ‘ ";I-

Optima del calor.

¥ . Seguridad Garantizada
@s Control total con llaves de gas certificadas
y termocupla en cada cdmara.




ESPECIFICACIONES

NECNICAS

®“'Z Dimensiones:
® 85 x 915 x387cm; Peso: 48 kg.

Produccion Aproximada:
36 panes por bandeja.
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Consumode Gas:
729 g/h por cdmara.
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Potencia: | 3

10.0 kW por cdmara. J
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Materiales:

Acero inoxidable esmerilado,

ladrillos refractarios en el piso interior,
canerias de gas en cobre recocido.
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CONITACIHIOMNES ORORIE

Este modelo es perfecto para cocinas profesionales
y panaderias que buscan eficiencia,
seguridad y un rendimiento constante.

jContactanos hoy!



Teléfono: +56 9 4845 3622 [ +56 2 27731690
Correo: ventas@cousinoltda.cl [/ Visita nuestra web: www.cousinoltda.cl



