
Cocinas Industriales CA4C

PRODUCTO NACIONAL



El modelo CA4C está diseñado para ofrecer 
una experiencia de cocción segura y uniforme, 
ideal para cocinas que requieren rendimiento constante 
y materiales de alta calidad.

¿POR QUÉ ELEGIR

Durabilidad y Alto Rendimiento para Cocinas Exigentes.



CARACTERÍSTICAS

Estructura Resistente
- Acero inoxidable en toda la estructura 
y bandeja de rebalse.

Horno Amplio y Eficiente
- 65 x 65 cm, aislado con lana mineral 
para un uso intensivo.

Seguridad Avanzada
- Termocupla en todos los quemadores 
y llaves de gas italianas certificadas.
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BENEFICIOS

Cocción Uniforme
Quemadores y parrillas de fierro fundido 
para una distribución uniforme del calor.

Control de Calor Preciso
Llaves de gas de 3 posiciones para manejo eficiente.

 Versatilidad
Altura ajustable gracias a patas regulables 
en acero inoxidable.
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ESPECIFICACIONES

Dimensiones:
85 x 83 x 88 cm, peso 120 kg.1

Consumo de Energía:
65 x 65 cm, con 2 bandejas enlozadas.2

Quemadores:
4 de fierro fundido (18 cm).2



Contáctanos para maximizar 
la conservación de tus productos 
con el MR200.
¡Contáctanos hoy!



Teléfono: +56 9 4845 3622 / +56 2 2773 1690
Correo: ventas@cousinoltda.cl / Visita nuestra web: www.cousinoltda.cl


