
 

Características 
• Motor monofasico de 3 HP, 2.2 kW. 
• Transmisión mixta de correas y cadenas dobles 

paso 1/2 sistema BS. 
• Transmisión polea AA46, 
• Entrada y salida de masa en acero inoxidable. 
• Rodillos de acero abrillantado de 4.5″ (6 mm de 

espesor). 
• Interruptor comando de 25 A. 
• Atril metálico en perfil U esmaltado. 
• Frente y costados en acero galvanizado esmaltado. 
• Eje montado en soportes sellados oscilantes con 

grasera. 
• Cable de conexión con prensa estopa. 
• Eje de rodillo en acero calidad 1020 trefilado. 
• Parada de emergencia en ambos costados. 
• Incluye harinero. 

 

Sobadora profesional 
600 mm. Motor 3 HP 

(220 V / 380 V) 
 

Dimensiones aproximadas 
• Ancho (cm): 88 
• Alto (cm): 149 
• Fondo (cm): 116 
• Peso (kg): 168 
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